SINTESIS DE PLAN DE ESTUDIOS

Distribucion de carga académica y de créditos minimos obligatorios para la Obtencién del Grado
de Doctor en Ciencia de los Alimentos.

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS
o Seminario I
Seminario Il
Seminario III
Seminario IV
Seminario V
Seminario VI
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ASIGNATURAS ESPECIALIZANTES

o Enfasis granos
o Calidad de las harinas y panificacion
Entomologia de granos y productos alimenticios almacenados
Extrusion de alimentos
Fisiologia y bioquimica vegetal
Manejo de granos y productos almacenados
Microbiologia de granos
Propiedades ingenieriles de los granos
Reologia de masas
o Tecnologia de granos
o Enfasis marinos
o Aprovechamiento de subproductos de la pesca
Bioquimica de productos marinos
Control de calidad durante el procesamiento de productos marino
Enzimas de origen marino
Fisiologia de productos marinos
Manejo y procesamiento de productos marinos
Microbiologia de alimentos marinos
Toxicologia de productos marinos
e Para ambos énfasis
Bioquimica avanzada
Carbohidratos, Lipidos y Proteinas: Aspectos Nutricionales
Disefio y evaluacion de experimentos
Fisicoquimica de proteinas
Fisiologia y cinética microbiana
Propiedades Funcionales de Alimentos
Seguridad de alimentos
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ASIGNATURAS ACREDITABLES

o Investigacion

o Publicacién

o Tesis

o ASIGNATURAS OPTATIVAS

o Activacién de xenobidticos

o Biologia Molecular y Celular

o Empacado de productos marinos
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Evaluacién de calidad de los alimentos
Evaluacién sensorial de los alimentos
Fundamentos de Métodos Cromatograficos: Teoria y Practica Quimica avanzada
de alimentos

Quimica Avanzada de Alimentos

Quimica de Carbohidratos

Quimica de Lipidos

Secado de granos

Temas selectos

Tépicos avanzados en toxicologia de alimentos
Tépicos selectos en productos acuicolas
Tépicos selectos en leguminosas

Tépicos selectos en cereales y oleaginosas



